
Frühlingshafte Genüsse 

 

 

 

 

 

Rehfleischküchle / Preiselbeer Rahmsauce /  
Butterspätzle / 17.90 

 

Wildmaultaschen / in der Brühe / Wurzelgemüse / 
Zwiebelschmelze / Kartoffelsalat / 16.90 

 

Wildschweinrücken / Johannisbeer-Sauce /  
Steinchampignons / sautierter Spitzkohl /  

hausgemachte Kartoffelgnocchi / 35.50 
 

Ragout von Reh und Hirsch / Preiselbeeren / 
Speck / Champignons / Spätzle / 26.90  

 

 Bärlauchgnocchi nach „Art des Chefs“ 
Speck / Paprika / Junger Spinat / Parmesan / 19.90  

- auch vegetarisch erhältlich - 16.90 
 

Rumpsteak / Knoblauchsauce/ 
Bratkartoffeln / 29.90 

 

Rinderzunge / Madeirasauce / 
sautierter Wirsing / Dauphin Kartoffeln / 23.90 

 

Knuspriger Schweinebauch / Dunkelbiersauce / 
Spitzkohl mit Kümmel / hausgemachte Schupfnudeln / 24.90 

 

Sauerbraten vom Wildschwein / 
Nudeln / Preiselbeeren / 22.90 

 
 

Alle Preise sind Euro Preise. 
Lieber Gast, sollten Sie von Allergien betroffen sein, wenden Sie sich an Herrn Haas.   

Eine Übersicht der Allergene erhalten Sie am Büffet. Im Käse sind enthalten:  

2) E460) Cellulose E 472) Milchsäureester 


